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Viljer ni att bestélla frén var a la carte meny rekommenderar vi att ni &ter “sharing style” och provar s& manga tillbeh6r som
mojligt. Var setmeny &r ett prisvért alternativ om ni 4r ute efter en fardig meny med “forrétt, varmrétt, dessert”. Men vill ni
ha en burgare och pommes, har ni ocksd kommit ritt.

SHARING SET MENU (min 2p) 450kr pp

Kokets urval fran nedanstdende 4 la carte, vélj varsin burgare och fa en helkvill.

POTATO DUMPLINGS
OXHJARTA
BRODSERVERING
VALFRI BURGARE
CHARRED BEANS
CREME BRULEE

STARTERS / SIDE ORDERS

OYSTERS 35:-st
Fine de claire med leche de tigre och friterad majs.

KIMCHI ARANCINI 125:-
Friterad ost och risbollar, parmesanmajo, husets kimchi, riven parmesan.

TERIYAKI ONION RINGS 78:-
Ol, vindiger och honungsmarinerad Iokringar friterade till perfektion med japansk majo.

POMMES 65;-
Med “pommeskrydda” och serverade med dansk remoulade.

CHARRED BEANS 65:-
Grillade skérbonor, olivolja, salt, citron.

BRODSERVERING 85:-
Grillad focaccia, eldad oxmargs-dashi, bottarga.

MAINS

POTATO DUMPLINGS 175:-
“Gnocchi”, brind gradde, fermenterad tomat, friterat kycklingskinn, korvel.

OXHJARTA 195:-
Grillat oxhjdrta pa spett med Salsa Ranchero, spdda blad, salta plommon, senapsfron.

BLACK GARLIC AND TRUFFLE BURGER 178:-/228:-
Dubbel smash pa svenskt notkott, smilt brie, tryffel, cheddar, bacon, svart vitlok, tryffelmajo, picklad rodlok.

BACKYARDS CLASSIC CHEESE BURGER 152:-/202:-
Dubbel smash pa Svenskt notkott, husets dillpickles, silverlok, cheddar, white sauce.

KARAAGE CHICKEN BURGER 178:-
Friterad kycklingburgare, sticky gochujang glace, japansk majo, picklad rattika, sesamfron, varlok, koriander.

TEMPEH BURGER 165:-
Burgare pa Villes grairt-tempeh, veganost, chipotlemajo, grillad portabello, tomat, krispsallad.

DESSERT

CREME BRULEE 125:-
Klassisk brilée toppad med en sked dpplesorbet.

VANILJGLASS 65:-
En kula vaniljglass, dulce de leche, rostade hasselnotter.

BROWNIE 45:-
En liten kladdkaka med olivolja och flingsalt.



